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POD REDAKCJA EDWARDA KOLAKOWSKIEGO

Nakladem Powszechnego Wydawnictwa Rolniczego i Le$snego w 2012 r. wydano
podrecznik akademicki pt.: Technologia wedzenia zZywnosci pod redakcja Edwarda
Kotakowskiego (426 stron). Na krajowym rynku wydawniczym jest on pierwsza
zbiorowg (wieloautorska), niemajacg wzoru, unikatowa pozycja wydawniczg. Wy-
roznia si¢ usystematyzowanym przekazem wspotczesnego stanu wiedzy o wedzar-
nictwie. Informuje czytelnika o wyjatkowych wlasciwosciach obrobki wedzarniczej,
a zatem o sensorycznych i towaroznawczo rozpoznawalnych wedzonych artykutach
zywnos$ciowych, ktorym nadawane sg takie jednoznacznie odbierane cechy, jak: bar-
wa, zapach 1 smak, czyli wedzonkowa smakowitosc.

Z odzwierciedleniem wspolczesnego rozpoznania problematyki przedstawiono:

a) surowce wedzarnicze (zrebki, widry, trociny, bloki drewna) i znaczenie dla
wedzarnictwa ich pochodzenia od okreslonego gatunku drzew;

b) technologie i techniki wytwarzania dymu wedzarniczego;

¢) urzadzenia shuzace do tego celu (wytwornice dymu) oraz

d) komory i tunele wedzarnicze.

Wiele uwagi poswiecono stosowaniu wedzenia z uzyciem ciektych preparatow
dymu wedzarniczego i jego postaci na réznych nosnikach, wyrézniajac brak w ich
sktadzie chemicznym groznych dla zdrowia, wielopierscieniowych weglowodorow
aromatycznych, szczegdlnie benzo(a)pirenu. Szczegodlnie wyczerpujgco potrak-
towano sktad chemiczny dymu, ktory jest skomplikowany, wysoce zréoznicowany
i uzalezniony od licznych uwarunkowan , m.in. takich, jak: temperatura, wilgotnos¢
wzgledna powietrza, gatunkowe zréznicowanie surowcow wedzarniczych, rodzaj
technologii i urzadzen wytwarzajacych dym itp.

Zidentyfikowano funkcje wedzenia, w tym: organoleptyczna, tj. barwo-, aro-
mato- i smakotworcza, bakteriobojczo/bakteriostatyczng, przeciwutleniajagca oraz
towaroznawczg (wysoce istotng z punktu widzenia obrotu hurtowego i detalicz-
nego wedzonymi artykulami zywnosci). Omowiono zastosowania technologii we-
dzarniczej w przetworstwie: migsa (wedzonki, kietbasy, wyroby podrobowe), ryb



140 Zbigniew Duda

morskich i stodkowodnych oraz w serowarstwie. Przedstawiono realnie mozliwe,
pozadane i niepozadane skutki obrobki wedzarniczej, ktore determinuja jej znacze-
nie zywieniowe i wptyw na zdrowie. Podrgcznik, ze wzgledu na brak podobnego
na krajowym rynku wydawniczym, znajdzie liczne grono czytelnikow zaintereso-
wanych problematyka wedzenia zywnosci. Taki osad opieram na tym, ze wedzenie
jest obrobka wedzarnicza zywnosci najliczniej stosowana w branzowym przemysle
sektora zywnosci pochodzenia zwierzecego, ktorego potencjal produkcyjny jest nie-
podwazalny. Jego kadra inzynierska we wlasnym interesie zawodowym jest zainte-
resowana uaktualnianiem swojej wiedzy teoretycznej i kwalifikacji zawodowych,
w czym podrecznik bedzie duza pomoca. Odbiorcami, dla ktérych podrecznik sta-
nowi¢ bedzie niezbgdna pomoc dydaktyczna, bedzie przede wszystkim mtodziez
studiujaca na poziomie akademickim nauki o Zywnosci i zywieniu oraz personel
nauczajacy tego poziomu edukacji oraz kadra inzynierska przedsigbiorstw przemy-
stu zywnosciowego (migsnego, mleczarskiego przetworstwa ryb itp.), a takze stu-
diujacy: bromatologig, farmacjg, dietetyke itp. To upowaznia mnie do stwierdzenia,
ze pod wzgledem merytorycznym podrgcznik zastuguje na rekomendacjg jako pozy-
cja wydawnicza niezbedna w ksztatceniu technologdéw i biotechnologéw zywnosci,
dietetykow, zywieniowcOdw oraz osob zajmujacych si¢ praktycznym stosowaniem
obrobki wedzarnicze;j.





